
Expertise 44616

Land Frankreich

Anbaugebiet Frankreich

Rebsorte Pinot Noir

Ausbau Französisches Eichenholzfass

Beschreibung  Das Bukett ist geprägt von der Reifelagerung im Holzfass,
perfekt balanciert mit den roten Fruchtaromen, dezenten floralen
Noten und Kräutern. Gute Textur und Konzentration. Im Gaumen
weiche Tannine, ein Hauch von Gewürzen und feine Holznote.

Foodpairing Passt besonders gut zu Boeuf Bourguignon, Geflügelterrinen,
Wildgeflügel und Kleinwild sowie zu vielen Gemüsegerichten, wie
Gemüse-Quiche und Gemüseauflauf.

14-16°CTemperatur

Info

RotweinKategorie

Henri d'Autignac erzeugt aus den tpischen Rebsorten der
Bourgogne Weine im Burgunderstil. Die Pinot Noir-Trauben
stammen aus dem Süden Frankreichs, mazerieren 4-6 Wochen
bei 28-30 °C und reifen anschließend in französischen
Eichenholzfässern mit mittlerem Toasting, was dem Rotwein
seinen besonderen Charakter verleiht. Der als Vin de France
klassifizierte Wein überzeugt durch sein hervorragendes Preis-
/Qualitätsverhältnis. Probieren Sie auch Henri d'Autignac
Chardonnay!

Henri d'Autignac Pinot Noir
Vin de France 19.05.2025

Lage

Vin de FranceKlassifizierung

Vignobles & CompagnieWeingut

Jahrgang 2023

Alkohol 13.5 % vol

Säure 4.7 g/l

g/lRestsüße 8.0

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 44616

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 3263810147922

Allergene Enthält Sulfite


